Menu Divendres 26 d’Abril

12 plat
Entremes de la casa
Timbals de xampinyons, patata i pernil
Macarrons amb tonyina
Pa de vidre amb escalivada formatge de cabra i pernil (supl.+3,5 €)
Risotto de bolets amb parmesa i oli de tofona (20’ supl. +3,5€)
Caragols a lallauna i les seves salses (supl.+8€)

22 plat
Conill ala brasa amb escalivada
Pit de pollastre amb Idiazabal
Cruixent de salmé amb verduretes
Bacalla gratinat amb poma i ceba caramel-litzada (supl.+6,5€)
Sepia “bruta” a la planxa i guarnici6 (supl+6.5€)
Filet ibéric a la carbonara (sup.+6,5€)
Entrecot de vedella a la brasa amb escalivada (supl.+8,5€)

Postres
Crema catalana

Flam de la casa, classic o de café amb nata

Mel i mato

logurt amb melmelada
Assortit de fruita
Compota de poma amb gelat de mascarpone
Pastis de formatge amb xarop de fruits del bosc

Pa, aigua i vi de la casa

Refresc, cervesa, gasosa i cafés no inclosos
Preu pax: 16,00 € iva inclos

Vi do Costers del Segre + 14,50 €

Avis per a les persones amb al-lergies o intolerancies:
Consulteu al personal, us informarem dels ingredients que
utilitzem



