
  Menú Dijous 22 d’Octubre 
 

1º plat 
Carpaccio de salmó amb amanida del mar 

Trinxat de col i patata amb cansalada 

Creps d’espinacs a la catalana 

Pa de vidre amb escalivada, tonyina i anxoves (supl. +4,50€) 

Risotto de bolets amb parmesà i oli de tòfona   (20’ supl. +5,50€) 

Caragols a la llauna i les seves salses (supl. +8€) 

 
2º plat 

Rotllets de pollastre amb verduretes 
Conill a la graella amb escalivada 

Calamars a la planxa amb patates panadera 
Calamar de platja amb juliana de pebrots   (supl.+7,5€) 

Gambes  a la planxa (supl. +7 €) 
Filet ibèric a la carbonara  (supl. +7,5€) 

Costelles de corder la Sileta a la graella amb escalivada (supl.+8,5€ ) 

 
Postres 

Flam amb nata 
Flam de cafè amb nata 

Crema catalana 
Mel i mató 

Iogurt amb melmelada 
Taten de poma amb gelat de vainilla 

Carpaccio de figues amb iogurt de cabra i festucs 
Suc de mangrana amb mandarina 
Idiazabal amb codonyat i ametlles 

 
Pa, aigua i vi de la casa 

Refresc, cervesa, gasosa i cafès no inclosos 
Preu  pax: 19,50 € iva inclòs  
Vi Costers del Segre 15,50 € 

Extra de pa 0,7 € 
Envàs per emportar 0,60€ 

No es fraccionen tiquets    Avís per a les persones amb 
al·lèrgies o intoleràncies: Consulteu al personal, us 

informarem dels ingredients que utilitzem 


