Menu Dimecres 5 d’Agost

12 plat
Crema de carabassé amb pernil i dauets de pa
Cabdells amb tonyina, anxoves i vinagreta de pebrot
Mil fulls d’alberginia i carn gratinat, musaka
Terrina de salm6 amb tapenade i torradetes (supl. +4,50€)
Arros amb gambes (20’ supl. +5,50€)
Caragols a la llauna i les seves salses (supl.+8€)

22 plat
Bistec de corder a la graella amb escalivada
Pollastre a la catalana
Popets estofats
Bacalla gratinat amb ceba i poma de Lleida (supl.+6,5€)
Gambes a la planxa (supl. +6,5€)
Premsat de corder a baixa temp. i guarnicié (supl. +8,5€)
Entrecot de vaca a la graella i guarnicié (supl.+9€)

Postres
Flam amb nata
Flam de café amb nata
Crema catalana
Mel i maté
logurt amb melmelada
Granissat de menta amb meld i sindria
Gelat de torré amb ratafia
Macedonia amb gelat de vainilla
Music classic

Pa, aiguai vi de la casa

Refresc, cervesa, gasosa i cafés no inclosos

Preu pax: 19,50 € iva inclos

Vi do Costers del Segre Raimat Clamor ng + 10 €

Extra de pa 0,7 €

Envas per emportar 0,60€

No es fraccionen tiquets Avis per a les persones amb
al-leérgies o intolerancies: Consulteu al personal, us
informarem dels ingredients que utilitzem



